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Smjesten u Sirem centru Cetinja, udaljen svega nekoliko stotina metara od Dvorskog trga (na kom su
smjesteni svi znacajniji kulturno-istorijski spomenici Prijestonice), restoran "Kole" plijeni svojim izgledom i
vrhunskim enterijerom.

Smjesten u Sirem centru Cetinja, udaljen svega nekoliko stotina metara od Dvorskog trga (na kom su
smjesteni svi znacajniji kulturno-istorijski spomenici Prijestonice), restoran "Kole" plijeni svojim izgledom i
vrhunskim enterijerom.

Ako poslije obilaska mnoStva muzeja i manastira pozelite na¢i miran kutak za odmor i predah, nase ljubazno
osoblje ¢e Vam svojim trudom i zalaganjem uljep$ati svaki trenutak proveden kod nas.

U predivnom ambijentu, uz zvuke mediteranske muzike, mozete provesti nezaboravne trenutke, uzivajudi u
bogatoj ponudi jela i pi¢a, koja nas svrstavaju u sam vrh gastronomske ponude Cetinja.

Restoran "Kole" je izuzetno lijepog enterijera (uz izvanredne tehnicke karakteristike kao sto su: podno i zidno
grijanje, klimatizovane prostorije, odli¢na ventilacija i sli¢no), pa ve¢ na prvi pogled sti¢ete utisak da ste
pronasli mjesto na koje ¢ete se uvijek rado vracati i koje Cete punog srca preporuciti vasim prijateljima.

Uz nezaobilazne tradicionalne crnogorske specijalitete, kao Sto su: prsut, sir, kuvana i pecena jagnjetina, na
svakodnevnom meniju su i raznorazni specijaliteti iz poznatih restorana evropskih metropola, koji svojim
obimom i specifi¢nim ukusima prevazilaze i vasa najsmijelija oekivanja.

Sa posebnom paznjom preporucujemo Vam da obavezno probate jezerskog Sarana, pripremljenog na
vulkanskoj lavi uz garner od dalmatinskog povr¢a.

Ako se zazelite vrhunskog rostilja, nas predlog je "zastitni znak" restorana - jelo "turnedo rosini", sto su ustvari
medaljoni od bifteka, upotpunjeni sa svjezim Sampinjonima i pomfritom od krompira iz sopstvene baste.
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Tu su jos i greki raznji¢i, medaljoni u sosu od pecurki i nezaobilazni njeguski raznjici, specijalitet koji je nasao
svoje mjesto u gastronomskim preporukama skoro svih znacajnijih turistickih i gastro-vodica u regionu, Cijeg
Cete se specifi¢nog izgleda i ukusa uvijek rado sjecati.

Nase ljubazno osoblje ¢e Vam poslije degustacije nekog od navedenih ili preko stotinjak drugih specijaliteta u
ponudi, najtoplije preporuciti da dozivljaj upotpunite probajudi deserte pravljene svakodnevno u sopstvenoj
kuhinji u kojoj se svakog dana sprema i domacdi hljeb koji svojim izgledom i kvalitetom izaziva oduSevljenje
nasih gostiju.

Znajudi za nepisano pravilo da se svaki dobar zalogaj mora zaliti odgovaraju¢om kapljicom vina, mi smo se
potrudili da se ponudom vina izdignemo iznad prosjeka, vodedi racuna da se u paleti proizvoda nade vino za
svaciji dzep i svaciji ukus.

Uz svaki specijalitet nase kuhinje mozete degustirat i neko od crnogorskih crnih i bijelih vina, uz nezaobilazno

domade, stvarano u sopstvenom podrumu.

Vodedi racuna o Sirokom dijapazonu nasih gostiju, trudimo se da ponudu vina stalno upotpunjujemo, pa su
tako osim crnogorskih u svakom momentu u ponudi i ¢uvena hrvatska bijela i crna vina, razna makedonska i
hercegovacka vina i naravno i vina za visoko prohtjevne goste iz poznatih italijanskih, njemackih i francuskih
vinarija, Sto skupa cini impozantnu paletu od preko 40 vrsta vina u stalnoj ponudi.
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